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Per un percorso di etichettatura ambientale

Stalla:

produzione del latte 

Caseificio:

trasformazione in 
Parmigiano Reggiano

Stabilimento:

porzionatura, 
confezionamento e 

consegna per la vendita

Obiettivo: Dichiarazione Ambientale di Prodotto (EPD) 
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Metodologia LCA
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Metodologia EPD – Diagramma del sistema

PCR: YOGHURT, BUTTER AND CHEESE, 2013:18, Version 2.1 2019-01-08

A MONTE
(Allevamento)

A MONTE
(Caseificio)

PROCESSO 
PRINCIPALE

A VALLE

• Distribuzione
• Conservazione
• Uso del 

consumatore
• Smaltimento 

imballaggi 
• Fine vita dei 

rifiuti

• Trasporto
• Sezionatura
• Confezionamento
• Imballaggio
• Conservazione
• Produzione input 

(imballaggi,
elettricità, 
combustibili)

• Produzione 
agricola

• Allevamento
• Produzione altri 

input (prodotti
ausiliari, 
elettricità 
combustibili

• Trasporto al 
caseificio

• Lavorazione latte
• Stagionatura 

formaggio
• Trattamento 

reflui
• Produzione altri 

input
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Analisi del ciclo di vita della produzione del latte

A cosa si riferisce il calcolo = Unità funzionale

1 kg di latte standard prodotto (grasso = 4%, proteina = 3,3%)

31 stalle da latte:

Dati primari e dati secondari
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Confini del sistema stalla da latte

Sementi

Mangimi 
acquistati

Fertilizzanti  e 
fitofarmaci

Farmaci e 
sanificanti

Stalla

Sala 
mungitura

Letame

Liquame

Latte

Carne

Combustibili

Energia 
termica

Energia 
elettrica

Macchine 
agricole

ColtureAcqua
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Dati rilevati nelle stalle da latte

Colture

• colture e superfici

• resa delle colture

• lavorazioni e macchine utilizzate

• consumi di energia e acqua

• sementi

• fertilizzanti

• agrofarmaci

• effluenti impiegati per fertilizzazione

Allevamento

• consistenza zootecnica

• produzione latte e sua qualità

• razione

• alimenti e mangimi acquistati

• consumi energetici e idrici

• stabulazione animali e gestione degli effluenti

• trasporti

• altri input (detergenti, farmaci, etc…)
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Aziende Castelnovese: indici tecnici
Parametro Unità Media Min-Max

Vacche produttive n° 110 33 - 259

in lattazione n° 95 32 - 225

in asciutta n° 15 1 - 34

Quota rimonta % 44% 23 - 60%

Latte prodotto t/a 976 237 - 3163

FPCM per capo produttivo kg/capo/anno 8 443 2 959 – 15 360

FPCM per capo in lattazione kg/capo/anno 10 392 3 775 – 20 408

% allocazione sul latte % 86% 54 - 97%

SS ingerita vacche lattazione kg ss/ kg latte 22,6 17,8 - 28,8

Superficie aziendale totale ha 66 8 - 298

Superficie per alimentazione ha/t latte 41 8 - 145

Intensità zootecnica Vacche prod./ha 2,7 0,6 - 26,8
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Impronta di carbonio

Rappresenta l'emissione di gas clima-alteranti; in agricoltura 

principalmente: 

GWP da AR5, IPCC 2013

Gas serra Potere riscaldamento 
globale (GWP)

Fonte

CO2 anidride carbonica 1 CO2eq da combustioni

CH4 metano 28 CO2eq da fermentazioni 
enteriche e dalle deiezioni

N2O protossido di azoto 265 CO2eq dalla fertilizzazione 
azotata delle colture e 
dalle deiezioni
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Aziende Castelnovese: impronta carbonica
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Aziende Castelnovese: impronta carbonica
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Aziende Castelnovese: impronta carbonica

y = -0,0001x + 2,1511
R² = 0,6089
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La parola chiave è efficienza

 Produrre più latte;

 Produrre minimizzando gli input;

 Migliorare la gestione dei reflui;

 Migliorare il benessere e la salute delle bovine;

 Ridurre la quota di animali non produttivi;

 Aumentare gli alimenti autoprodotti.
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Schema a blocchi lavorazione in caseificio

Latte della 
mungitura della 

sera

Latte della 
mungitura del 

mattino

Scrematura per 
affioramento 

naturale

Latte 
parzialmente 

scremato

Latte in 
caldaia

Sieroinnesto

Caglio di vitello

Coagulazione Rottura cagliata
Cottura dei 

granuli

Sedimentazione 
dei granuli

Formatura negli 
stampi con 

marchi origine
Salatura

Stagionatura e 
marchiatura

Sale
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Schema a blocchi input output caseificio

Formaggio DOP

Altri formaggi

Panna

Siero

Latte della 
sera

Latte del 
mattino

Fascere

ET EE EE

Bacinelle 
affioramento

Doppio fondo
Cottura in 

doppio fondo
Formazione negli 

stampi
Salatura Stagionatura

Caglio e siero 
innesto

Sale

Materiali 
bacinelle

Materiali 
doppio fondo
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Allocazione prodotti caseificio

PRODOTTI t €/t € %

FORMAGGIO DOP 1170,8 10500 12293295 82,8%

RIGATO 137,7 9000 1239660 8,3%

SBIANCATO 68,9 5000 344350 2,3%

FORMAGGI MOLLI 271,2 1500 406800 2,7%

FORMAGGIO PORZIONATO 99, 7 1500 149501 1,0%

SIERO 151,7 8 1214 0,0%

PANNA 251,6 1650 415061 2,8%

TOTALE 2151,5 14849880 100,0%
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Produzione snack

Sezionamento Confezionamento Imballaggio Refrigerazione

PET ALU 
PE

PP PE CARTONE

EE EEEE EE
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Fase di uso e fine vita

TRASPORTO AI 
DISTRIBUTORI

CONSERVAZIONE 
PRESSO I 

DISTRIBUTORI

TRASPORTO 
DISTRIBUTORE -
CONSUMATORE

REFRIGERAZIONE 
DOMESTICA

RICICLAGGIO 
IMBALLAGGI

EEEE CC EE
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Categorie di impatto

riscaldamento globale

potenziale di acidificazione

potenziale di eutrofizzazione

formazione di ozono troposferico

potenziale di impoverimento abiotico – elementi

potenziale di impoverimento abiotico - combustibili fossili
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Impatti produzione latte 
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Impatti produzione formaggio
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Impatti produzione snack
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Conclusioni

• L’impatto per la produzione dello snack deriva principalmente dalla 
produzione della materia prima: il latte

• Nel caseificio le fasi che contribuiscono maggiormente agli impatti 
sono le emissioni dovute ai consumi energetici (su CFP 50% ET, 

30% EE), quelle su cui sono ipotizzabili eventuali interventi 
migliorativi

• Nella fase di produzione del prodotto target sono gli imballaggi a 
rivestire la maggiore responsabilità sugli impatti (70% 

dell’impronta carbonica)
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I risultati del progetto: dalla stalla al prodotto 
target da Parmigiano Reggiano

Laura Valli, Stefano Pignedoli (CRPA Spa)


